
Grandi formati

Magnum (1,5L.)
Bollicine

Antica Fratta Franciacorta DOCG Brut
(90% Chardonnay e 10 % pinot nero)

€ 80,00

Franciacorta DOCG Rosè brut 
“Rosè Essence” 2008

(60% Pinot nero e 40% Chardonnay)

€ 100,00

Bisol 1542 Valdobbiadene prosecco superiore DOCG brut “Jeio”
(Glera 85%)

€ 55,00

Bruno Verdi Oltrepò Pavese Metodo classico pinot nero DOCG
“Vergomberra” dosaggio zero 2017

(70 % Pinot nero,  30%  chardonnay)

€ 110,00

Collet Brut 
(50% Pinot meunier 30% chardonnay 20% pinot nero)

€ 130,00

Ferrari Trento DOC brut “Perlè” 2016
(Chardonnay)

€ 110,00

Cantina della Volta Spumante “Mattaglio brut”
(80% Chardonnay, 20% pinot nero)

€ 80,00

Spumante “Mattaglio dosaggio zero”
(80% Chardonnay, 20% pinot nero)

€ 85,00

Lambrusco di Sorbara spumante DOC 
brut metodo classico “Rosè”

(Sorbara)

€ 90,00

Bianchi

Foradori Vigneti delle dolomiti IGT Pinot grigio 
“Fuori pista” 2017

€ 95,00

Regnard Grand Regnard Chablis 2010
(Chardonnay)

€ 120,00

Baron De Ladoucette Pouilly fumè “Baron de L” 2008 Magnum
(Sauvignon)

€ 280,00

Baron De Ladoucette Pouilly fumè “Baron de L” 2006 Magnum
(Sauvignon)

€ 300,00

Rossi

Noelia Ricci Romagna DOC sangiovese Predappio 
“Godenza” 2019

(Sangiovese)

€ 85,00

Jacopo Biondi Santi  Toscana IGT  “Sassoalloro oro” 2019 
(100 % Sangiovese grosso BBS11)

€ 150,00

Zymè Rosso Veneto IGP “Kairos” 2019
(Garganega, Treb. toscano, Sauvignon Blanc, Chard., Corvina,
Corvinone, Rondinella, Cab. Sauvignon, Cab. Franc, Merlot,

Syraz, Ter., Croatina, Oseleta, Sangiovese, Marzemino) 

€ 220,00



Doppio Magnum
(3 L.)

Jacopo Biondi Santi  Toscana IGT  “Sassoalloro” 2019 
(100 % Sangiovese grosso BBS11)

€ 250,00

Passopisciaro  Etna nerello mascalese DOC “Passorosso” 2007
(Nerello mascalese)

€ 600,00


