ANTIPASTI (STARTER)

- Battuta al coltello di [Tassone, brunoise di verdurine e grana € 16,00
Minced beef with fresh vegetables brunoise and parmesan

- Salumi misti di Moncalvo con la nostra insalata russa e friciulin € 16,00

F|atter of cured meats of Moncalvo with insalata russa

- Gire”o di [Tassone al Corona Reale € 14,00
Topsi&e beef with tuna sauce

- Mi”elcoglie di peperone rosso arrosto, crema di acciughe ¢ pane carasau € 16,00

Roastcd c cr Wlth anchov sauce anc{ carasau }DFCaC]
Pepp Y

- Spade“ata di PolPo ai ProFumi dell'orto, Pomoclorino confite patata croccante € 20,00

Pandried octopus, dried tomato and crispg potatoes

- ]nsa]atina croccante di CarcioFi, grana, frutta secca, robiole e tartufo nero estivo € 16,00

Ar‘tichoke salacl, parmesan, l’xazelnut, robiola cheese and black truffle

- ]nsa]atina di tonno di ga”ine”a Az‘Agr. Varesio € 16,00

Boiled chicken salad marinated in oil

- [iori di zucchina croccanti, chanti”y di melanzane e ]:)u]cala, su brunoise di cuore di bue fresco € 16,00

Fried zucchini flowers, aubergine and mozzarella, with fresh tomato brunoise

- Cocotte di asParagi, spuma di Keggiano, uovo Poché e briciole di grissino € 16,00

Asparagus cocotte, parmesan mousse, Poachccl egg and breadstick crumbs

- ]l Monferrato......... nel Piatto € 22,00

Piedmont tipical mixed starter

PRIMI PIATTI (FIRST COURSES)

- | nostri agnolotti ai tre arrosti, con il suo ristretto € 14,00

Momccrrim' ravioli with restricted braised beef (gravg)

- (Gnocchidi patate con crema di Pomodorino e basi]ico, fave e Pccorino € 14,00

Fotato dumplings with fresh tomato and basiL fava beans and pecorino
ping p

- Crespe”a ag]i sPinaci, con asParagi e bacon € 14,00
Savorg sPinach crepe, stuffed with asparagus and bacon

- Mi”cmcoglie di pasta ai 30 tuorli al ragi monferrino € 14,00

Bal«id pasta with meat sauce

- Tagliolini all'uovo con ragl di salsiccia di Monca]vo e Pachino € 16,00
Egg ﬂOOdlCS Wltl"l Pork sausagc sauce

- Ravioli di borragine e Seirass, burro e salvia, e Pccorino € 14,00

Ravioli stuffed with borage and Seirass cheese, with butter, sage and Pccorino

- Tagliolini ai 30 tuorli con tartufo nero estivo e rosso d'uovo € 20,00

Egg noodles with black truffle and egg 3o”<

- \/e”utata diverdure Cle”’orto, con crumble di Parmigiano € 12,00

Creamed garden vegetables, with parmesan crumble



SECONDI PIATTI (MAIN COURSES)

- Tagliata di [assone di Moncalvo, patate arrosto al rosmarino e insalatina dell'orto € 24,00
Shcccl gri”cd beef, rosemary roasted potatoes and gardcn salad

- Coscia di faraona nostrana farcita con racliccl'n'oj e crema di patate € 20,00

Guinea fowl lcg stuffed with radichio, and potato cream

- Paccala dorato su crema di carciofi, e bottarga di muggine € 22,00
Crispy salt cod with artichokes cream, and must bottarga

- Costolette di agnc”o in crosta di erbette proFumate e carciofi € 22,00
Lamb choP crusted with herbs and artichokes

- ]nsa]atina ticpida dilesso di [Fassone, patate e bagnetto verde € 20,00
Boiled beef salad with potatoes and Parslcg sauce

- Taglicre misto di caprino e vaccino € 16,00

F|attcr of cured goat and cow cheese

- Zuppetta di triPPe miste con verdurine di stagjone, lcggermente gratinata € 16,00
Tripc soup with mixed vcgctablcs

- Ficco]a frittura di carciofi freschi, con maionese alla senape € 16,00

Fried artichokes with mayonnaise to mustard taste

- (Guancia di [Tassone brasata alla Barbera € 22,00
Praised beef cheek, cooked in Barbera wine

- Zuppa di ciPo”a bionda e Caruviera, in crosta di pane € 12,00
Ohnion soup with Grugcrc cheese, and bread croust

IN QUESTO LOCALE NON VIENE APPLICATO IL COPERTO - THIS RESTAURANT DOES NOT APPLY THE COVER CHARGE

DoLcl (DESSERT) € 10,00
~ T orta soffice alle mele |l nostro | iramisu
APP|C cake Tiramisu
~ Bunet % modi di degustare la tonda gentife

[Hazelnut cake, mousse and ice cream

Cl‘voco[ate Pudding

Farma cotta al Promcumo di rum, e comPosta di ?rago|e

Fanna cotta to rum taste, and strawbcrrg sauce

Crema cotta al porno, frutta fresca

Vanilla Puc]c!ing with egg yolk, with fresh fruit

Fesche al forno con cioccolato e amaretti, e ge|ato

Bakec‘ Pcacl‘vcs with ice cream

]] baba al rum, crema chanti”3 e frutti di bosco

Rum baba, fresh wild berries and d‘vanti”y cream

Cl’wanti”y alla vanig[ia‘ gelée di ﬁragole, cremoso al Pistacci’wio con la sua crumble
\/ani”a c]’]anti”g, strawbcrryjeng, Pistachio Puc!ding and crumble
Zuppa di ciliegie al Forto con ge|ato

\/anilla ice cream with cherries flavoured with For’co

” Mcm‘; del Corona Rcalc

Sonia e Domenico vi danno il benvenuto




