ANTIPASTI

-Astice alla Catalana (24,911 €21
-Misto Crudite di Mare @,46,11,14» €17
-Ostriche )+ € 3,5 cad.

-Gamberi Rossi ¢« € 4 cad.

=N
-Carpaccio di Salmone ¢« €10 |2 g N 'S4
> —‘,7"

-Tartare di Tonno rosso/Salmone @4+ €12
-Tentacolo di Totano Scottato su crema di patate 7+ €10
-Cozze alla Tarantina con Profumo di Amalfi ¢,14+ €9

-Rosa di Salmone affumicato su stracciatella con pane
carasau @7, €12

-Alici marinate su Caprino e salsa verde alla
piemontese @7+ €9

-Crostino con burrata e acciughe dissalate g7+ €5
-Degustazione di salumi selezione dop @+ €12
-Crudo di Parma con Burrata Pugliese o+ €13
-Tartare di Fassona (80g) con olio al tartufo bianco e
pane carasau q.s,10+ €9

SERVIZIO/COPERTO €2.5




PRIMI

-Tagliatelle con Tonno Rosso alla Mediterranea ass2+ €11

-Calamarata ai Frutti di Mare 1,3,4,2,14,13)- €14

-Chicche di patate con Gamberi e Gorgonzola dop.2,3.47+€11

-Ravioli neri con crema di latte al salmone e pistacchi q.2s7<€12
= \»\"*‘jh
-Spaghetti Freschi con Vongole Veraci a.4.14, 13)*€15§\‘ e

C?’i*ﬁy

-Tagliatelle All’Astice a.2.4.3+ €21
-Ravioli Magri Cacio e Pepe Con Pancettaasn+ €11

-Tagliatelle con Ragu di Cervo asn= €11

SERVIZIO/COPERTO €2.5




SECONDI

-Grigliata di Mare con selezione giornaliera (2,414« €18

-Tagliata di Tonno Rosso con Spinacino Mandorle e Sesamo €16
(4,11,1)*

-Branzino/Orata al Forno con Crumble al Profumo di Arance e
Mandorle(1,4,s,)* €15

= queleey 03"
-Fritto Misto di Mare,2,4,7,19* €16 L”@}ﬁ;&(}
-Moscardini alla Lucianag,is,2) €14

-Baccala alla Vicentina con Polenta .47+ €14

-Tagliata di Manzo con Lardo Artigianale )« €17

CONTORNI

Verdure Grigliate €6
Insalata Gourmet €4
Patate al Forno €4

SERVIZIO/COPERTO €2.5




