
 

 
»»  i pici  »» 

  
 

acqua, farina, sale, un filo d’olio evo per lavorarli 
i pici sono degli “spaghettoni” originari della zona del senese, 

Val d’Orcia e Valdichiana 
lavorati a mano e dalla tipica forma irregolare potete 
gustarli con diversi tipi di condimenti, tutti toscani 

 
 

AGLIONE  
è aglione, non aglio! dal sapore dolce e delicato, altamente digeribile è un allium tipico 

della Valdichiana così chiamato per la sua dimensione (fino a 500 grammi a bulbo) 
9 euro 

 
 

SUGO BIANCO  
carne Chianina IGP cotta lentamente con vino bianco e un po’ di odori dell’orto 

9 euro 
 
 

SUGO di FEGATINI e VINSANTO  
largo alla semplicità: pomodoro, fegatini di pollo e vinsanto 

un classico toscano spesso dimenticato in favore dei più famosi “crostini” 
9 euro


