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Gl Antiposti

Vitello tonnato

8,00
La parmigiana del Coffyamo
melanzane grigliate, mozzarella fresca, pomodoro e basilico

! 7,00

Battuta di bovino agli agrumi l
con rucola e grana i

9,00
Fior di stracchino e speck

7,00
Insalata di polpo

11,00
Trota salmonata gourmet
con cigliegino, prezzemolo e vari sapori

9,00

Antipasto misto
sei proposte della casa
10,00



CofngM@

J Primi

Ravioles della casa alla bava

7,00
Fettucine speck, curcuma e panna

7,00
Plin-alle erbette con burro noisette e noci

8,00
Plin di carne burro e salvia

8,00
Spaghetti di grano duro al ragu

' 700

Linguine di grano duro cozze e vongole

11,00
Risotto ai funghi porcini

8,00
Risotto del giorno

8,00

Risotto ai frutti di mare
cozze, vongole, seppioline e anelli di totano
12,00



CofngM@
J Secondi

Sottofiletto marinato in birra con yuca, guasacaca e insalatina

12,00
Asado negro di Bovino
Sottopaletta stracotto marinato in succo d'arancia e vino rosso con la sua
riduzione, yuca e insalatina
12,00
Cachopo Bistecca di bovino ripiena a scelta tra:
Prosciutto crudo e formaggio oppure Crema di asparagi e prosciutto_cotto
12,00
Tagliata di scamone ¢
‘ 15,00
Bistecca ai ferri i
10,00
Milanese con le patate
10,00
Scaloppine
8,00
Arrostino di guancia di suino
al Nebbiolo su crema di patate
9,00
Orata alla Meditteranea (filetto)
11,00
Tonno pinna gialla alla piastra
12,00
Cozze alla marinara
9,00
Polpette invernali di zucca ricotta
con crema di piselli
7,00

Polpette estive con zucchine e ricotta su crema di carote
7,00
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Contorui

Verdure di stagione o grigliate
Patate lesse o saltate

Patatine fritte

Yuca-bollita ofritta

(anche chiamata manioca: tubero diffuso in America centrale, del sud e Africa,
di consistenza simile alla patata).

Fino ai 12 anni non paga coperto
__Ogni piatto comprende una bevanda inclusa.
Mini‘hamburgher con patate felici
Mini cheesburgher con patate felici
Pasta in rosso (chiedi la tua salsa preferita)

Cotoletta e patate felici

Nagghi (home made) di pollo con patatine

3,00

3,00

3,00

5,00

8,00

8,50

6,50

7.00

7.00



CofngM@
e Pinse

Al Basilico
pomodoro, mozzarella e basilico

700
Ai formaggi

8,00
Affetati vari

9,00
Prosciutto cotto

( 8,00
Patatine \
i 8,00

Alla Bufala
datterini, mozzarella di bufala e basilico

9,00
All'italiana
rucola, scaglie di grana e datterini

9,00
La grigliata
melanzane e zucchine grigliate

9,00
Salsiccia

9,00

Puoi scegliere la tua base... bianca e con passata di pomodoro rossa e gialla.
*Per personalizzazione chiedere al personale.

( Su prenotazione pinsa senza glutine e senza lattosio

ogni aggiunta 1,50£)
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J Joglieni

Tavolozza affetati misti (per persona)
Tavolozza con tris di Arepas, affetati, formaggio e salse

Tavolozza di formaggi misti e salse

Gli Hasdungher

Classico hambugher con patatine
insalta, pomodoro e salse

Cheesburgher con patatine
insalta, pomodoro, formaggio e salse

Svizzerina di-Bovino e crema di formaggi
con patatine

* Personalizza 'hambugher a tuo gusto, ogni aggiunta 1,00

’ ® ,1’1 N
Le homelettes
dolci o salate

9,00

12,00

11,00

7,00

7,50

7,00

3,50



CofngM@
Yas Payas Wocas

(Patatine pazze)
Papas locas
(patatine fritte con salse e aioli)

Papas 3 salsas
Papas Locas con cotto, edam e 3 salse

Papas Mechadas
(edam, carne di bovino sfilacciata e 3 salse)

Papas Mechadas locas
(cotto, edam, carne di bovino sfilacciata e 3 salse)

Papas pollo
(edam, pollo sfilacciato e 3 salse)

Papas pollo locas
(cotto, edam, pollo e 3 salse)

Papas super locas
(cotto, edam, mechada de pollo, mechada di vitello e tre salse)

Salse a scelta:
Ketchup
Mayonese
Senape
Barbecue
Aioli

3,50

3,50

4,50

7,00

7,50

6,00

6,50

8.50
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J Nostui Delei

Squisita cheesecake allo yogurt
con coulis di frutta o glassa al cioccolato

4,50
Crostatina di frolla con crema pasticcera e
frutta fresca

4,00
Crema catalana

4,00
Tiramisu

4,00
Goloso budino

3,50
Torta alle mele

3,50

Coperto 2,00

*Per allergeni e tipi di intolleranze rivolgersi al personale.
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Vi

BIANCO FRIZZANTE

Prosecco Vald'oca Millesimato
Francia corta Brut

Francia corta Essence Saten
Francia corta Essence Roseé

BIANCO FERMO
Favorita

Arneis

Riesling
Gewurztraminer
Pinot grigio

ROSE
Vino rosato Fabio
Lagrein Roseé

ROSSI

Dolcetto Dogliani

Barbera le Due Ciance
Nebbiolo La Merenda cinoira
Nero D'avola

Pinot noir Zemmer
Barbaresco Adriano

VINO LIQUOROSO
Zibibbo

18,00
30,00
35,00
35,00

15,00
15,00
18,00
18,00
18,00

15,00
18,00

15,00
18,00
18,00
18,00
18,00
35,00

22,00
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Yo Paella

Paella di carne
riso bomba, tre tipi di carne, zafferano, pomodori, piselli

16,00
Paella di pesce
riso bomba, gamberi, gamberoni, cozze, vongole, totani, moscardini,seppioline,
pomodori, zafferano

17,00

Paella vegetariana
riso bomba, carciofi, piselli, carote, cipolle, sedano e verdure di stagione, zafferano
15,00

*Su prenotazione, minimo due persone.

*PER ALLERGENI COSULTARE IL PERSONALE
LA MAGGIOR PARTE DELLA CUCINA DEL COFFYAMO E SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO.
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VENEZUELA
=aMENU

Gli antipasti

Tequefios: bastoncini di grano farciti di formaggio filante
(SPEZ2Z1)

Bastoncini di Yuca fritta: (tubero dal gusto e consistenza
simile alla patata) (5 PEZZI) con salsa guasacaca (salsaa
base di avocado cipolla sedano pomodori olio di oliva extra
vergine e prezzemolo)

Cachapitas: Simil tortillas rustiche di mais con di formaggio
bianco filante {2pezzi)

Las Arepas
(paninetti di farina di mais bianco da farcire)

Arepa: 1 pezzo (non farcita)

Arepa farcita: con prosciutto e formaggio filante

Arepa Catira: Pollo in umido e formaggio filante

Arepa Reina Pepiada: Pollo in umido, maionese e avocado.

Arepa Pelua: con carne mechada (saporitissima carne
sfilacciata di manzo in umido) e formaggio

Arepa Domino: Fagioli neri e formaggio bianco

Arepa Pabellon: carne mechada (saporitissima carne
sfilacciata di manzo in umido), platano maturo fritto (frutto
tropicale), fagioli neri e formaggio

5,50€

5,00€

5,50€

3,50€
6,00€
7,00€
7,50€

8,00€

7,00€

9,00€
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VENEZUELA
e MENU

| piatti tradizionali

Asado Negro: Piatto emblematico caraquefio. Carne di
manzo morbida e succosa, marinata in salsa di panela
(granulato dolce simile allo zucchero integrale)
Contorno: Riso all’aroma tropicale, platano e fagioli neri

12,00 €

Pabellén Criollo: Piatto nazionale venezuelano. Composto
\ 5 7 : J 12,00 £
da carne mechada (carne sfilacciata di manzo in umido),
fagioli neri, platano maturo fritto (frutto tropicale) e riso
bianco

Cachapa classica: Simil tortilla rustica fatta di mais

macinato. Cotta alla piastra, e farcita con formaggio 300¢€

Cachapa queso y jamon: Farcita con formaggio e

. 11,00 €
prosciutto

Cachapa Mista, combinazioni di ripieno a tua scelta: Carne 12.00 €
sfilacciata di manzo e Formaggio OPPURE Pollo in umido e '
Formaggio

Riso al cocco (riso saltato in olio di cocco) 1 porzione 6,00 £

Le carni
Filetto (200gr) marinato al miele e vino rosso 16.00 €

Churrasco di Carne (200gr) di sottofiletto alla griglia 16.00 €
Contorni a scelta: yuca fritta (tubero dal gusto e consistenza '
simile alla patata) OPPURE riso bianco OPPURE patatine

fritte.

Pollo sfilacciato saltato con pomodori con contorno 10.00 €
di platano e yuca '
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VENEZUELA
E=a MENU

Salsa Guasacaca
Salsa a base di avocado cipolla sedano pomodaori olio di
oliva extra vergine e prezzemolo

Nata

Crema di formaggi freschi (formaggio yogurt e panna)

| dolci

Cheesecake di Guayaba (frutto tropicale) o mango: base di
biscotti, crema al formaggio cremoso e una cascata di
marmellata di guayaba o mango

Dulce Tres Leches: Dolce latinoamericano composto da
un pan di Spagna imbevuto nel latte evaporato, in quello
condensato e panna

*Tutti i prodotti possono essere realizzati anche senza glutine e lattosio

* Gentile cliente, la informiameo che alcuni prodotti possono essere surgelati
all'origine o congefati in loco {mediante abbattimento rapido di temperatura)
rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04. La invitiamo
quindi a volersi rivolgere al responsabile di sala per avere tutte le informazioni
refative al prodotto che desiderate”

12,00€
al kg

8,00€

al kg

4,00€

4,00€



